附件1：

2019食品营养与健康产业技术创新高峰论坛

征文要求

1、面向境内征集2018年5月以来未公开发表的论文摘要。

2、征文请勿涉及保密内容，请作者确保论文摘要内容的真实性和客观性，文责自负。

3、论文摘要字数200~600字；研究性论文摘要，应包括目的、方法、结果、讨论（结论）等四项内容。具体参见下面摘要格式模板。

4、论文摘要征集截止时间2019年8月10日。

5、论文摘要请发送至gyu_syxy2012@126.com，会议收录的论文摘要将通过邮件通知。

6、经筛选的部分论文，将安排在专题分会场进行汇报交流。

征文方向：

1、益生菌发酵基础理论研究；

2、益生菌与人类健康；

3、发酵食品产业化技术创新与推广；

4、天然产物提取与功能食品开发；

5、农畜产品加工与贮藏；

6、药食两用资源开发与利用；

7、食品加工废弃物综合利用；

8、其他。

2019食品营养与健康产业技术创新高峰论坛

论文摘要格式

题目 （宋体三号，居中）

作者
* （宋体小四号，居中）

（作者单位，例如：贵阳学院食品与制药工程学院，贵州 贵阳，550005；）（宋体小五，居中）

摘要：正文（小五，中文宋体，英文Time new roman，两端对齐，行间距1.5倍）

关键词：（宋体小五，左对齐）

植物乳杆菌生理特性及益生功能研究进展

武万强1, 王琳琳1, 赵建新1, 张  灏1, 陈  卫1, 2*(
(1. 江南大学食品学院, 江苏 无锡, 214122; 2. 国家功能食品工程技术研究中心, 江苏 无锡, 214122)

摘 要: 植物乳杆菌是一类革兰氏阳性的乳杆菌,在自然界中广泛存在,尤其是分布在各类发酵食品中。同时植物乳杆菌也是人体胃肠道内重要的益生菌群,对维持人体健康具有重要作用。基于植物乳杆菌良好的生理特性及益生功能,植物乳杆菌在食品、动物饲料、工业生产、医疗保健等领域被广泛应用,国内外学者对其研究也越来越深入。在此主要综述国内外植物乳杆菌基因组学、营养代谢规律、耐胁迫机制、益生功能及临床应用等方面的研究进展,旨在为植物乳杆菌的研究和应用提供参考。 

关键词: 植物乳杆菌; 生理特性; 益生功能
脚注：（宋体小五）


基金项目：如国家自然科学基金项目（项目编号）


(基金项目: 国家自然科学基金重点项目(31530056)； 国家食品科学与工程一流学科建设项目(JUFSTR20180102)； 江苏省食品安全与质量控制协作创新中心


*通讯作者: 陈卫, 博士, 教授, 主要研究方向食品生物技术。E-mail: chenwei@jiangnan.edu.cn








